O‘SIMLIK MAHSULOTLARINI ISHLAB CHIQARISh TEXNOLOGIYASI FANIDAN YAKUNIY NAZORAT SAVOLLARI QO‘SHMA DASTUR
 2- KURS  123-OTBQ GURUHI UCHUN

1.Oziq-ovqat mahsulotlarini tadqiqot etishning asosiy usullari (Organoleptik (sensorli) tahlil, bakteriologik tahlil fizik-kimyoviy tahlil,)
2.Oziq-ovqat mahsulotlarini oziqaviy va energetik qiymati (uglevodlarni, almashtirilmaydigan aminokislotalar, almashtirilmaydigan yog’ kislotalari)
3.Don massasini havosiz (germetik) saqlash ta`rif bering.
4.Don massasini quruq holda saqlash. (Don massasi saqlanadigan omborlar turlari)
5.Donni turli xil begona aralashmalardan tozalashning uni saqlashga chidamliligini oshirishdagi ahamiyati.
6. Kraxmal ishlab chiqarish uchun qo'laniladigan kartoshka xom ashyosiga 	talablar (tashqi ko'rinishi, shakli va o'lchamlari,kraxmal miqdori ko'karib va o'sib qolgan tuganaklar,)
7. Ildizmevalar pishishi va saqlash davomida biokimyoviy o’zgarishlar xaqida tushuncha bering.
8. Dukkakli - don ekinlarning umumiy tavsifi axamiyati va tarqalishi.
9. Moyli o’simliklar urug’ining moyliligi va qurish darajasi (tarkibidagi yo‘dlar soni)
10.Moyli ekinlarning umumiy tavsifi (morofologiyasi,biologiyasi,navlar tavsifi)
11.Moyli ekinlarni (kunjut soya masxar) yetishtirish texnologiyasi va ahamiyati haqida tushuncha bering.
12.Eryong‘oq - ahamiyati, ( kelib chiqishi,  tarqalishi va hosildorligi) haqida tushuncha bering.
13.Vitaminlar haqidagi gipoteza ta’rifi nechanchi yilda kim tomonidan berildi va uning ahamiyati?
14.Ildizmevali sabzavotlar, piyoz, sarimsoq va poliz mahsulotlarini saqlash texnologiyasi haqida tushuncha bering.

15.Urug' va danakli mevalar, (sitrus mevalar yani banan, ananas hamda uzum va revazor mevalarni) saqlash texnologiyasi haqida tushuncha bering.
16. Mevalarni gaz muhitida saqlash texnologiyasi haqida tushuncha bering?
17.Piyoz va sarimsoqlarni saqlashda harorat va nisbiy namlik qanday bo'lishi kerak?
18. Konservalashning biokimyoviy usullari va ularning ahamiyati
19. Konservalashning kimyoviy usullari va ularning mohiyati.
20. Oziq-ovqat mahsulotlari texnologiyasining rivojlanish tarixi.
21. Oziq-ovqat sanoatida biotexnologiyaning o’rni va ahamiyati
22. Korxona tushunchasi,( turlari va vazifalari) haqida tushuncha bering.
23. Korxonani tugatish va qayta tashkil etish. 
24.Uzumlarni quritishning shtabel, “objo‘sh”, “soyagi”, “oftobi” usullari25. 25.Quritish uchun foydalaniladigan uzum navlarining qisqacha tavsifi



















